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 DURACIÓN

 50 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en el Módulo Formativo MF1689_2 Cocción de Productos Cerámicos
Artesanales, regulada en el Real Decreto 1521/2011, de 31 de agosto, por el que se
establece el Certificado de Profesionalidad ARTN0209 Alfarería Artesanal. De acuerdo a la
Instrucción de 22 de marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de admisión de la
formación aportada por las personas solicitantes de participación en el procedimiento de
evaluación y acreditación de competencias profesionales adquiridas a través de la
experiencia laboral o vías no formales de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN S.L. es una
entidad participante del fichero de entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y Economía
Social.
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DESCRIPCIÓN

En el ámbito de las artes y artesanía, es necesario conocer las diferentes técnicas de
determinación de piezas de alfarería artesanal a partir de formas, dimensión y materiales a
emplear en la alfarería artesanal. Así, con el presente curso se pretende aportar los
conocimientos necesarios para cocer productos cerámicos artesanales.

OBJETIVOS

Los objetivos que debes alcanzar con este curso de cocción de cerámica son los siguientes:
Describir los procesos de cocción de productos cerámicos artesanales identificando los
factores que afectan a la calidad del producto y los defectos asociados. Desarrollar procesos
de cocción de productos cerámicos artesanales realizando la carga y descarga del horno, y su
programación y puesta en marcha siguiendo un ciclo y atmósfera predefinidos, asegurando
la calidad del producto y la seguridad de las operaciones. Aplicar procedimientos de
selección y embalado de productos de cerámica artesanal garantizando su calidad y el
respeto de las normas de seguridad. Aplicar procedimientos de orden y limpieza en el uso y
mantenimiento de materiales, instalaciones y medios auxiliares del área de cocción,
selección y embalado.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso está dirigido a los profesionales del mundo de las artes y artesanías,
concretamente en los procesos de determinación de piezas de alfarería artesanal a partir de
formas, dimensión y materiales, y a todas aquellas personas interesadas en cocer productos
cerámicos artesanales.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo del Módulo Formativo MF1689_2
Cocción de Productos Cerámicos Artesanales, certificando el haber superado las distintas
Unidades de Competencia en ellas incluidas, y va dirigido a la acreditación de las
Competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral y de la formación
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no formal, vía por la que va a optar a la obtención del correspondiente Certificado de
Profesionalidad, a través de las respectivas convocatorias que vayan publicando las distintas
Comunidades Autónomas, así como el propio Ministerio de Trabajo (Real Decreto 1224/2009
de reconocimiento de las competencias profesionales adquiridas por experiencia laboral).

SALIDAS LABORALES

Desarrolla tu actividad profesional por cuenta ajena, en empresas y talleres de carácter
artesanal y artístico, ya sean públicos o privados, pequeños, medianos y grandes,
relacionados con la realización de piezas de alfarería artesanal, realizando tu labor en el
marco de las funciones y objetivos asignados por el técnico superior o ceramista. Puedes
también ejercer como profesional independiente o asociado con otros profesionales.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: MF1689_2 Cocción De

Productos Cerámicos Artesanales

Paquete SCORM: MF1689_2 Cocción De

Productos Cerámicos Artesanales

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

MÓDULO 1. COCCIÓN DE PRODUCTOS CERÁMICOS
ARTESANALES

UNIDAD DIDÁCTICA 1. PROCESOS DE COCCIÓN DE PRODUCTOS DE ALFARERÍA ARTESANAL

Procesos de cocción de productos cerámicos y sus etapas en un ciclo de cocción.1.
- La cocción de productos cerámicos1.
- Procesos físicos dentro del horno.2.
- Procesos químicos dentro del horno.3.

Hornos e instalaciones para la cocción de productos artesanales y sus combustibles.2.
- Tipos de horno:1.
- Tiro directo.2.
- Tiro indirecto3.
- Combustibles, quemadores y resistencias eléctricas de hornos.4.
- Hornos de gas y gasoil.5.
- Hornos eléctricos.6.

Manejo del material para el enhornamiento.3.
- Placas y soportes para enhornar en baja y alta temperatura.1.
- Protección de los elementos.2.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. PROGRAMACIÓN Y MANEJO DE LOS ELEMENTOS DE REGULACIÓN,
SEGURIDAD Y CONTROL DE INSTRUMENTOS EN LOS PROCESOS DE COCCIÓN DE
PRODUCTOS DE ALFARERÍA ARTESANAL

Manejo de los elementos de regulación, seguridad y control. Programación, puesta en1.
marcha, control y parada de un horno.

- Programación de la curva de temperatura.1.
- Arranque del horno2.
- Control de las curvas de temperatura.3.
- Control visual mediante conos pirométricos.4.
- Control mediante programador automático.5.
- Parada y enfriamiento6.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. CARGA Y DESCARGA EN EL PROCESO DE COCCIÓN DE PRODUCTOS
DE ALFARERÍA ARTESANAL, ALMACENAJE Y CONTROL DE DEFECTOS

Carga y descarga de hornos su apertura del horno y los tiempos de enfriamiento.1.
- Carga del horno1.
- Distribución de la carga.2.

Descarga del horno2.
- Comprobación de temperatura.1.

Almacenaje de productos crudos y cocidos.3.
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- Distribución e identificación de piezas en crudo.1.
- Almacenaje e identificación de piezas bizcochadas2.

Identificación de los defectos atribuibles a la cocción en productos cerámicos4.
artesanales.

- Roturas por curva de temperatura errónea1.
- Roturas por mal secado.2.

Defectos por temperatura insuficiente.5.
Defectos por exceso de temperatura.6.
Defectos por carga del horno inadecuada.7.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. SELECCIÓN Y EMBALADO DE PRODUCTOS CERÁMICOS
ARTESANALES

Procedimientos de control de calidad en piezas cerámicas artesanales y los criterios de1.
selección.

- Verificación de roturas y acabados.1.
Procedimientos de repasado mecánico.2.

- Lijados y pulidos.1.
Procedimientos de embalado de cerámica artesanal.3.

- Normativa en el embalaje de productos destinados a la alimentación.1.
- Procesos de embalaje para garantizar el transporte sin roturas.2.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. OPERACIONES DE LIMPIEZA, MANTENIMIENTO Y SEGURIDAD DE
MATERIALES E INSTALACIONES EN PROCESOS DE COCCIÓN Y EMBALADO DE PIEZAS DE
ALFARERÍA ARTESANAS

Criterios de ordenación del área de trabajo1.
Criterios de calidad2.

- Criterios de seguridad1.
Criterios de limpieza de materiales, instalaciones y medios auxiliares3.

- Criterios de calidad1.
- Criterios de seguridad2.

Criterios de mantenimiento materiales, instalaciones y medios auxiliares de los4.
procesos de cocción de productos de alfarería artesanal.

- Criterios de calidad1.
- Criterios de seguridad2.

Procedimientos de ordenación del área de trabajo.5.
Procedimientos de limpieza: procesos, útiles y productos6.
Procedimientos de Mantenimiento: procesos, útiles y productos.7.
Normativa de seguridad y protección medioambiental relativa a la cocción y embalado8.
de piezas de alfarería artesanal.
Medidas y equipos de protección individual y colectiva.9.
Gestión de residuos.10.
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