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UF1224 Elaboración de Conservas de Pescado y Mariscos

 DURACIÓN

 50 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en la Unidad Formativa UF1224 Elaboración de Conservas de
Pescado y Mariscos en el Módulo Formativo MF0318_2 Elaboración de Conservas y
Salazones de Pescado regulada en el Real Decreto 646/2011, de 9 de Mayo por el que
establece el correspondiente Certificado de Profesionalidad Pescadería y Elaboración de
Productos de la Pesca y Acuicultura. De acuerdo a la Instrucción de 22 de marzo de 2022, por
la que se determinan los criterios de admisión de la formación aportada por las personas
solicitantes de participación en el procedimiento de evaluación y acreditación de
competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral o vías no formales
de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN S.L. es una entidad participante del fichero de
entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y Economía Social.
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DESCRIPCIÓN

En el ámbito del mundo de las industrias alimentarias es necesario conocer los diferentes
campos en la pescadería y elaboración de productos de la pesca y acuicultura, dentro del
área profesional productos de la pesca. Así, con el presente curso se pretende aportar los
conocimientos necesarios para la elaboración de conservas de pescado y mariscos.

OBJETIVOS

Los objetivos que se pretenden alcanzar en el presente Curso de Elaboración de Conservas
de Pescado son los siguientes: Analizar las medidas de higiene personal y general y realizar
las operaciones de limpieza en la industria conservera de la pesca Analizar las medidas de
preparación y mantenimiento de primer nivel de la maquinaria y equipos en la elaboración
de conservas de pescado y marisco. Evaluar las consecuencias para la seguridad y salubridad
de los productos y de los consumidores, de la falta de higiene en los medios de producción,
de su estado o grado de deterioro y de los hábitos de trabajo en las empresas conserveras
de pescado y marisco. Aplicar los tratamientos de pasteurización y esterilización para
conservas de pescado. Realizar y controlar el llenado y el cerrado de las latas, con equipos y
maquinaria específica.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso está dirigido a los profesionales del mundo de las industrias alimentarias
concretamente en pescadería y elaboración de productos de la pesca y acuicultura, dentro
del área profesional productos de la pesca, y a todas aquellas personas interesadas en
adquirir conocimientos relacionados con la elaboración de conservas de pescado y mariscos.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo de la Unidad Formativa UF1224
Elaboración de Conservas de Pescado y Mariscos certificando el haber superado las distintas
Unidades de Competencia en ella incluidas, y va dirigido a la acreditación de las
Competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral y de la formación
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no formal, vía por la que va a optar a la obtención del correspondiente Certificado de
Profesionalidad, a través de las respectivas convocatorias que vayan publicando las distintas
Comunidades Autónomas, así como el propio Ministerio de Trabajo (Real Decreto 1224/2009
de reconocimiento de las competencias profesionales adquiridas por experiencia laboral).

SALIDAS LABORALES

Una vez finalizada la formación en el presente curso, estarás capacitado para desarrolla tu
actividad en pescaderías de pequeño tamaño, frecuentemente de tipo familiar, siendo
trabajadores autónomos o por cuenta ajena. También podrás ejercer en medianas y grandes
empresas dedicadas a la elaboración de productos a partir de pescado y mariscos:
congelados, conservas y semiconservas, así como buques factoría y lonjas de pescado.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: UF1224 Elaboración de

Conservas de Pescado y Mariscos

Paquete SCORM: UF1224 Elaboración de

Conservas de Pescado y Mariscos

* Envío de material didáctico solamente en España.

https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online
https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online/#solicitarinfo


UF1224 Elaboración de Conservas de Pescado y Mariscos

https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online?promo=becaamigo
https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online?promo=becadesempleo
https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online?promo=becaemprende
https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online?promo=becaantiguosalumnos
https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online
https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online/#solicitarinfo


UF1224 Elaboración de Conservas de Pescado y Mariscos

https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online
https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online/#solicitarinfo


UF1224 Elaboración de Conservas de Pescado y Mariscos

https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online
https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online/#solicitarinfo


UF1224 Elaboración de Conservas de Pescado y Mariscos

https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online
https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online/#solicitarinfo


UF1224 Elaboración de Conservas de Pescado y Mariscos

https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online
https://euroinnova.edu.es/uf1224-elaboracion-de-conservas-de-pescado-y-mariscos-online/#solicitarinfo


UF1224 Elaboración de Conservas de Pescado y Mariscos

Programa Formativo

UNIDAD FORMATIVA 1. ELABORACIÓN DE CONSERVAS DE PESCADO Y
MARISCO

UNIDAD DIDÁCTICA 1. EL SECTOR CONSERVERO: PRODUCTOS ELABORADOS Y PROCESOS
DE FABRICACIÓN.

Los subsectores englobados.1.
Clasificaciones. Tipos y sus características.2.
Normativas. Denominaciones y garantías de origen, específica, de calidad, ecológica.3.
Mercado.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. EQUIPOS PARA TRATAMIENTOS DE CONSERVACIÓN.

Unidades climáticas. Funcionamiento, instrumental de control y regulación, limpieza,1.
mantenimiento de primer nivel, seguridad en su utilización.
Calderas de pasteurización. Funcionamiento, instrumental de control y regulación,2.
limpieza, mantenimiento de primer nivel, seguridad en el manejo.
Esterilizadores. Funcionamiento, instrumental de control y regulación, limpieza,3.
mantenimiento de primer nivel, seguridad en su manejo.
Procedimientos de pasteurización y apertización.4.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. TRATAMIENTOS TÉRMICOS EN LOS PRODUCTOS DE LA PESCA.

Fundamentos físicos de la esterilización.1.
Eliminación de microorganismos.2.
Tipos de esterilización en relación con el producto3.
Equipos para tratamiento térmico de las conservas de pescado y marisco.4.
Clasificaciones. Tipos y sus características.
Parámetros de control.5.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. MANIPULACIÓN DE ENVASES Y MATERIALES DE ENVASE Y
EMBALAJE EN LA INDUSTRIA CONSERVERA.

El envase: materiales, formatos, cierres, normativa.1.
Tecnología para la formación de cierres herméticos: metal, vidrio, laminados. Control.2.
Formado de envases «in situ».3.
El embalaje: función, materiales, normativa.4.
Etiquetas: normativa, información, tipos, códigos.5.
Operaciones de envasado en la industria conservera:6.
▫ Manipulación y preparación de envases.7.
▫ Procedimientos de llenado.8.
▫ Sistemas de cerrado.9.
▫ Comprobaciones durante el proceso y al producto final.10.
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▫ Maquinaria de envasado: funcionamiento, preparación, limpieza, mantenimiento de11.
primer nivel, manejo.
▫ Etiquetado: técnicas de colocación y fijación.12.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. SEGURIDAD ALIMENTARIA E HIGIENE EN LA INDUSTRIA DE
CONSERVAS DE PESCADO.

Normativa y reglamentos de higiene en los elaborados de pescados y mariscos.1.
Higiene personal, manipulación de alimentos.2.
Limpieza y mantenimiento de equipos, máquinas e instalaciones.3.
Condiciones ambientales en la elaboración de conservas de la pesca.4.
Origen y agentes causantes de las transformaciones de los productos de la pesca5.
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